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 Opgericht in 2000

 Bevoegdheden: 

Voedselveiligheid

Dierengezondheid

 Plantenbescherming

 Van riek tot vork
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FAVV
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Wetgeving?

Verordening (EG) nr. 

1169/2011 betreffende 

de verstrekking van 

voedselinformatie aan 

consumenten (FIC)
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Autocontrole

KB 14/11/2003, betreffende autocontrole,meldingsplicht

en traceerbaarheid in de voedselketen

Art. 3. 

§ 1. Elke exploitant, uitgezonderd voor de primaire productie,moet een 

systeem van autocontrole instellen, toepassen en handhaven, dat de 

veiligheid van zijn producten omvat.

§ 2. Voor de veiligheid van levensmiddelen moet het autocontrolesysteem 

gebaseerd zijn op de volgende principes van het HACCP-systeem.

…
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HACCP

Hasard Analysis Critical Control Points

1. Identificeren en evalueren van de gevaren

2. Bepalen van de kritische controlepunten (CCP)

3. Bepalen van de kritische grenswaarden voor de CCP’s

4. Vastleggen van bewakingsprocedures voor de CCP’s

5. Vastleggen van corrigerende maatregelen bij het overschrijden 

van de CCP’s

6. Verificatieprocedures voor de punten 1 tot 5

7. Documentatie en registratie
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Versoepelingen

MB 22/03/2013, betreffende de versoepeling van de

toepassingsmodaliteiten van de autocontrole en de

traceerbaarheid in sommige inrichtingen in de

voedselketen.
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Versoepelingen

 Voor wie?

• Rechtstreeks leveren aan consument (B to C)

• Leveren aan andere bedrijven (B to B)

- Max. 30% omzet, straal <80km aan andere bedrijven

- Max. 2 inrichtingen bevoorraden

- Max. 2 voltijdsequivalenten

• Voedselbanken en liefdadigheidsinstellingen

OF

OF
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Versoepelde HACCP

 gevaren, kritische punten en corrigerende acties  gids

 kritische grenzen  in normen, zintuiglijke waarnemingen, gids

 bewaking  enkel non-conformiteiten registreren

 documentatie = gids

 Registraties 6 maanden bewaren
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Nieuw !!
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1. Infrastructuur en uitrusting

2. Onderhoud, reiniging en ontsmetting

3. Ongediertebestrijding

4. Afvalbeheer

5. Watervoorziening

6. Persoonlijke hygiëne

7. Temperatuursbeheersing

8. Opleiding

Kruisbesmetting voorkomen

Goede hygiënepraktijken - GHP
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ALLERGENEN

Bepaalde voedingsbestanddelen kunnen een allergische reactie of een intolerantie 

uitlokken bij personen die hieraan gevoelig zijn.

De oorzaak van een voedselallergie ligt bij de aanwezigheid van bepaalde eiwitten 

of proteïnen(allergenen), en die vaak van nature voorkomen in voedingsmiddelen. 

Tegenover deze eiwitten vertoont het lichaam van een persoon met een 

voedselallergie een afweerreactie met verschillende mogelijke symptomen. Het 

overgrote deel van de allergenen is bestand tegen een hittebehandeling en tegen 

vertering. Een voedingsproduct kan bovendien meerdere verschillende allergenen 

bevatten. 

Allergenen moeten verplicht op het etiket van een voorverpakt levensmiddelen 

vermeld worden
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ALLERGENEN
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https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/9/9a/LacIntol-World2.png
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ALLERGENEN
• Aardnoten (pinda, arachide)

• Soja

• Glutenbevattende granen (tarwe (zoals spelt en khorasantarwe), rogge, gerst, haver )

• Schaaldieren

• Weekdieren

• lupine

• Eieren

• Vis

• Melk (met inbegrip van lactose)

• Schaalvruchten (amandelen, hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten, paranoten, pistachenoten, 

macadamianoten)

• Selderij

• Mosterd

• Sesamzaad

• Afgeleide producten van ieder bovenstaand allergeen.

• Zwaveldioxide en sulfiet(en) in concentraties hoger dan 10mg/kg of 10 mg/l 
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http://diet.ygoy.com/wp-content/uploads/2010/11/soybean2.jpg
http://diet.ygoy.com/wp-content/uploads/2010/11/soybean2.jpg
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Etikettering van ‘allergenen’

Nationale maatregelen voor niet-

voorverpakte levensmiddelen

38

• Levensmiddelen die:

- niet voorverpakt te koop worden aangeboden, 

- verpakt worden op de plaats van verkoop op verzoek van de 

consument, 

- voorverpakt worden met het oog op de onmiddellijke verkoop.

• Geen verplichte etikettering  wel vermelding van ‘allergenen’

• 2 mogelijkheden:

• Schriftelijk

• Mondeling
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Etikettering van ‘allergenen’

Schriftelijke mededeling van ‘allergenen’
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• Vermelding van de ‘allergenen’ is voldoende (volledige benaming 

van het ingrediënt niet vereist)

• Schriftelijke mededeling:

- op een fysieke of elektronische drager 

- op de plaats waar het levensmiddel te koop wordt 

aangeboden

- vrij en gemakkelijk toegankelijk

- voordat de aankoop plaatsvindt
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Etikettering van ‘allergenen’

Mondelinge mededeling van 

‘allergenen’
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Voorwaarden: 

- meegedeeld zonder uitstel, op de plaats waar het levensmiddel te 

koop wordt aangeboden, voordat de aankoop plaatsvindt;

- interne procedure uitgewerkt en geïmplementeerd binnen de 

inrichting in het kader van het autocontrolesysteem;

- procedure schriftelijk aangebracht in de vestigingseenheid en 

gemakkelijk toegankelijk voor het personeel en de controlerende 

autoriteit;

- betrokken personeel opgeleid over de risico’s verbonden aan 

voedselallergieën en intoleranties, en over de procedure;

- geen bijkomende kosten aangerekend aan de consument 

die de informatie opvraagt.
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Etikettering van ‘allergenen’

Bijkomende vermeldingen voor 

schriftelijke en mondelinge 

mededeling
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• Volgende vermeldingen makkelijk zichtbaar en duidelijk leesbaar 

aangebracht waar niet-voorverpakte levensmiddelen te koop 

worden aangeboden:

- een vermelding waarin wordt gewezen op de plaats waar, of op de 

voorziening waarmee, de informatie beschikbaar gesteld wordt of, 

indien van toepassing, een vermelding waarbij de consument 

verzocht wordt zich te wenden tot het personeel van de vestiging;

- een vermelding waarbij de consument wordt gewaarschuwd dat de 

samenstelling van de producten kan veranderen.
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Etikettering van ‘allergenen’

Bijkomende vermeldingen voor 

schriftelijke en mondelinge 

mededeling
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Artikel 44

• Wanneer niet-voorverpakte levensmiddelen te koop worden 

aangeboden op meerdere plaatsen binnen eenzelfde inrichting, 

worden deze vermeldingen aangebracht op elk van deze plaatsen.

• Voor niet-voorverpakte levensmiddelen die te koop worden 

aangeboden door middel van technieken voor communicatie op 

afstand, komen deze vermeldingen voor op het materiaal ter 

ondersteuning van de verkoop op afstand.
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Etikettering van ‘allergenen’

Bijkomende vermeldingen voor 

schriftelijke en mondelinge 

mededeling
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Artikel 44

Deze bijkomende vermeldingen zijn niet verplicht: 

• wanneer de informatie op een duidelijk zichtbare plaats is 

aangebracht zodat deze gemakkelijk te raadplegen is voordat de 

aankoop plaatsvindt;

• wanneer de exploitant op voorhand navraag doet bij de 

consumenten over hun voedingsbehoeften inzake allergieën en 

voedselintoleranties en hij hen levensmiddelen op een individuele 

en aan die behoeften beantwoordende manier kan bezorgen.
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Classificatie en visuele weergave

Tijdelijke toekenning Uiteindelijke classificatie
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audit
FAVV OCI

Gevalideerd ACS Gecertificeerd ACS

+ + +
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Op vraag 

van de 

operator

Op initiatief 

van het FAVV
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Vragen ???


