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Cateringpartner voor het onderwijs




Infrastructuur en uitrusting

Voldoende verluchting
Voldoende verlichting, afgedekt

Sanitair gescheiden van keuken

€ © ¢© ¢©

bedienbaar

(9

Hygiénisch handdroogmiddel

Voldoende kleedruimtes

SAFETY CONSULT



@ Vensters voorzien van horren

@ Geen huisdieren en planten in de keuken

‘ SAFETY CONSULT
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PREVENT CROSS
CONTAMINATION

USE CORRECT COLOUR CODED
CHOPPING BOARDS & KNIVES

RAW MEAT

Onderhoud

SALADS & FRUITS
VEGETABLES
DAIRY PRODUCTS

@ Vloer en muren kunnen voldoende gereinigd en ontsmet worden

@ Oppervlakten in contact met levensmiddelen zijn glad en goed te
onderhouden

@ Regelmatig controle doen!

SAFETY CONSULT



Reinigingsplan

V I S O Opslag in aparte kast in de keuken

Dr. Delbekestraat 24, 8800 Roeselare Polenplein 23, 8800 Roeselare Zle Slte VOlkSgezondheld
tel. 05120 88 77 - viso.delbekestraat@sint-michiel.be tel. 0512014 57 - viso.polenplein@sint-michiel.be . .
met toegelaten biociden

www.viso-roeselare.be - viso.roeselare@sint-michiel.be

Wat? Wie? Wanneer? — Hoe? Handtekening en
Frequentie? ,~  Product ™\ Schoonmaaktechniek datum

Reinigen van tafels in Detergent: ... 1. grof vuil verwijderen
refter Ontsmettingsmiddel 2. Voorspoelen
Reinigen van tafels in \ 3. Wassen met gepast detergent en
groot vergaderlokaal water

4. Laten inwerken
Reinigen van tafels in 5. Grondig naspoelen
leraarskamer 6. Eventueel ontsmettingsmiddel

en daarna grondig spoelen met
zuiver water
7. Hygiénisch drogen

Reinigen van frigo in
leraarskamer




Deze bladzijde weergeven in het : Frans Nederlands Duits ZOEKEN q

Zoeken van A tot Z

FAVV s

Federaal Agentschap voor de veiligheid van de voedselketen

> Aanvullende informatie > Toegelaten desinfectanten (biociden)

» Professionelen

Over het FAW Toegelaten desinfectanten (biociden)
Organogram

Contact Wenst u meer te weten in verband met de wetgeving, de gevaren, stikettering, enz... rond bicciden,

» Autocentrole raadpleeg de volgende pagina van de site van de FOD Volksgezondheid.
Checklists "Inspacties”
Dierlijke productie /
Dierengezondheid s> Volledige lijst van de toegelaten biociden (Site van de FOD Volksgezondheid)
Plantaardige productie

Hoeveverkoop

Erkenningen, toelatingen en
registratie

Export naar derde landen

GO S
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@

FPS Health, Food Chain Safety and Environment
General Direction Environment

¥° d a.Iﬂonsann Nom du produit - Productnaam Détenteur d'autorisation - Toelatingshouder
oelatingsnummer
Danger Phrases- | Danger | Code- | Code- |Classe | Type |Organisme cible/ Date fin Stock Liquidation
Gevaar R GHS H EUH |Klasse Doelorganisme autorisation
-Zinnen | Gevaar |-Code |-Code Einddatum
toelating
Substances actives - werkzame bestanddelen Lien vers acte d'autorisation et SPC - Link naar toelatingsakte en SPC
4316B Alcohol fortior - Alcohol fortior CARGILL (SITE DE PRODUCTION)
F R11 GHS02 [ H225 Free 2 aspergillus niger / 31/12/2024
GHS07 [ H319 Circuit 4 aspergillus niger
norovirus / norovirus
staphylococcus aureus /
staphylococcus aureus
poliovirus / poliovirus
candida albicans /
candida albicans
enterococcus hirae /
enterococcus hirae
pseudomonas
aeruginosa /
pseudomonas
aeruginosa
e.coli/e.coli
adenovirus / adenovirus
Ethanol http://docs.health belgium. be/4316B.pdf
6715B Alcohol podior 70% - Alcohol podior 70% REYMERINK
F R11 GHS02 [ H225 Free 2 levures / gisten 31/12/2024
Circuit - moisissure / schimmels
bactéries / bacterién

Lt BiocidalProduct Per PradectType of 19022017




Ongediertebestrijdingsplan

@ Plaatsen op een plan aanduiden

@ Technische fiches van producten opvragen

SAFETY CONSULT




Afval

@ Afval liefst in afsluitbare zakken / containers
@ Liefst

-

| SAFETY CONSULT
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Hygiene en Gezondheidsonderzoek

Geneeskundige attesten voor mensen die in voeding werken (3j)

Goede persoonlijjke hygiéne

Propere kledij
Voldoende handen wassen \
Geen ringen ~ *

Haren samengebonden of onder haarnetje G 0 S

Geen nagellak of dergelijke

Bij eventuele verwonding, detecteerbare waterafstotende pleisters

SAFETY CONSULT




Handhyg

1

Bevochtig de handen JN‘

met water, neem een

voldoende hoeveel-
held vioeibare zeep,
verdeel over de han-
den en wrijfin op de
volgende manier:

5

Achterkant van
de vingers In de
handpalm van
de andere hand
klemmen en
heen en weer
bewegen

o

9

Dep de handen
droog met een
wegwerpdoekje

Externe Dienst voo

Hand-
palmen
tegen
elkaar

6

Duim vast-
nemen met
de andere
handpalm
en inwrijven
{links en
rechts)

herming op het Werk vzw

10

Sluit de
kraan met
het weg-
werpdoekje

3

Handpalm
over hand-
rug met
gespreide
vingers
(links en
rechts)

Alle vinger-
toppen in de
handpalm
draalend
inwrijven
(links en
rechts)

De handen zijn
gereinigd

4

Handpal-

men tt‘gé’”

elkaar en

vingers tus-

sen elkaar

8

Spoel de
handen
zorgvuldig af
met water

iene Reinigen met water en zeep

www.idewe.be

© IDEWE - 50030
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Opleiding

@ Geef je medewerkers de nodige opleiding!

GO S
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Noodplanning...

@ Denk ook eens na wat te doen bij voedselvergiftiging...

@ Wie contacteren?
@ Welke stappen zetten?
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10. Voedselintoxicatie / Voedselcontaminatie

Het bericht komt binnen.

* De ontvanger doet melding aan de directie.

Directie en ontvanger.

Meerdere
personen?
Lin/Ikr

*verifieren de omstandigheden:
Vb.: meerdere leerlingen buikpijn, diarree, braken...

nee Toestand blijven bewaken. Bij twijfel:

Directie contacteert:

e deschoolarts 051/25 98 50
e deAG051/2606 00

e raad van bestuur via CODI

Directie stelt crisisteam
samen.

*Wie? -directie
-preventieadviseur
-TAC
-leerlingenbegeleider
-schoolarts (lin) / arbeidsgeneesheer (personeel)
-verantwoordelijke toeleveringsbedrijf
-CLB-medewerker
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PA houdt logboek bij

VOOV is (pers)verantwoordelijke.

Bij afvoering lin naar ziekenhuis, houdt linbegeleiding of opvoeders
lijsten bij welke lin naar welk ziekenhuis

Achtergrondinformatie over hoe omgaan met de pers: (zie
B.6.crisiscommunicatie pg 58)

Directie licht het FAVV in:
050/30 37 12 (fax)
050/30 37 10 (tel.)

0478/ 87 62 21 (buiten diensturen) Verantwoordelijke toeleveringsbedrijf of TAC bij didactische

Notif wvi@favv.be keukens bewaren bij gecontamineerd voedsel resten van verdacht
Het meldingsformulier wordt voedsel in gesloten potje op een koele plaats. Voor de gewone
ingevuld (zie E.brieven pg S8.) en maaltijden worden altijd getuigenschotels bewaard.

per mail/fax verstuurd naar FAVV

Directie neemt Brief wordt meegegeven naar

beslissingen na ouders (zie E. brieven pg 98)

bevindingen schoolarts /

FAVV Melden medewerkers via
smartschool (directie)

Regelmatig contact met
getroffen lin/personeelsleden

(lin-begeleiding)
Max 1 maand na feiten evaluatie door
betrokkenen:
¢ directie
e preventieadviseur
¢ TAC
¢ leerlingenbegeleider
¢ schoolarts {lIn) / arbeidsgeneesheer G O S
(perscneel)

e verantwoordelijke SAFETY CONSULT

toeleveringsbedrijf
¢ CLB-medewerker




Heidi Van Horebeek
0499/710 517
Heidi@go4s.be




JOUW BAKEN VOOR EEN
DUURZAAM PREVENTIEBELEID
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